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CORRIERE( UMBRIA

Montefalco Proseguono gli eventi promossi dall associazione Strada del sagrantino

Domenica il passito si SpOsa Con il cioecolato

P MONTEFALCO__
Proseguono gli eventi de “Le
domeniche della strada del Sa-
grantino”, dedicato all'enoturi-
sta ein programma, tra passeg-
giate, degustazioni, visite a can-
tine e momenti culturali, in di-
versi borghi umbri fino al pri-
mo novembre. Il prossimo ap-
puntamento sara a Montefal-
co, nella sede dell'associazione
Strada del Sagrantino che ha
promosso il cartellone, dome-
nica prossima, alle 17, per la
degustazione di Montefalco
Sagrantino passito Docg e
cioccolato guidata da un som-
melier cheillustrera il particola-
re abbinamento. Il costo del biglietto & di 7
euro. Per informazioni e prenotazioni: in-
fo@stradadelsagrantinot, 0742.378490.
Si parlera di olio, invece, domenica 19, al
frantoio Petasecca Donati, in via Raggio-

lo 4/6 Bevagna che ospitera "O-live: olio
nuovo dal vivo". Con inizio alle 10, I'inizia-
tiva permettera la mattina la visita agli uli-
veti e la raccolta delle olive, a seguire un
pranzo agrestre tra gli ulivi. Nel pomerig-

gio invece, si potra assistere al
trasporto delle olive al fran-
toio, alla successiva frangitura
- e all'imbottiglamento del pro-
dotto con possibilita di degu-
stazioni di olio nuovo. Al termi-
ne, previsto anche l'attestato di
partecipazione. Il costo dell
evento ¢ di 45 euro. Per infor-
mazioni e prenotazioni: info@
ilfrantoiodibevagna.it,
0742.361900. 11 mese di otto-
bre si concludera per “Le do-
meniche della strada del Sa-
grantino” ancora con un even-
to dedicato all'olio, il 26, al
frantoio Brizi di Montefalco.
<« E’ in programma, infatti, alle
11, "Evviva la tradizione della prima spre-
mitura a freddo", visita guidata per scopri-
re le caratteristiche dell'extravergine di oli-
va di prima spremitura a freddo. Per info
frantoiobrizi@libero.it, 0742.379165. 4
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